
　　　　　 ・栄養成分は計算値にて記載しております。（一部、検査機関で分析した値の商品もございます）

・ひとつひとつ手づくりしているため、また入荷フルーツの状態により数値は変わってまいります。

          　（目安としての参考値になりますこと、ご了承ください）

                 ・商品の改良･規格変更等に伴い、予告なく数値を変更する場合がございます。

※各ケーキの販売期間につきましては、メニューページにてご確認くださいませ。

           　 更新日：

W 2,983 43.5 152.3 359.5 3.6

C 298 4.4 15.2 36.0 0.4

100g 206 3.0 10.5 24.8 0.2

W 3,409 51.6 168.1 422.4 2.8

C 341 5.2 16.8 42.2 0.3

100g 209 3.2 10.3 25.8 0.2

W 2,934 31.7 150.1 364.1 0.4

C 367 4.0 18.8 45.5 0.1

100g 270 2.9 13.8 33.6 0.0

W 4,202 66.3 317.2 270.5 2.4

C 467 7.4 35.2 30.1 0.3

100g 398 6.3 30.1 25.6 0.2

W 6,094 34.0 422.0 540.0 1.1

C 609 3.4 42.2 54.0 0.1

100g 469 2.6 32.5 41.5 0.1

W 2,419 32.7 152.9 216.9 1.9

C - - - - -

100g 273 3.7 17.3 24.5 0.2

W 2,276 30.8 128.8 240.6 2.1

C - - - - -

100g 237 3.2 13.4 25.0 0.2

W 4,431 43.6 321.4 342.4 2.7

C 443 4.4 32.1 34.2 0.3

100g 277 2.7 20.1 21.4 0.2

W 3,476 48.5 224.4 315.7 2.8

C 348 4.9 22.4 31.6 0.3

100g 251 3.5 16.2 22.8 0.2

W 3,304 35.4 192.7 357.1 2.2

C 413 4.4 24.1 44.6 0.3

100g 233 2.5 13.6 25.2 0.2

W 4,054 55.9 246.4 403.2 2.0

C 507 7.0 30.8 50.4 0.3

100g 305 4.2 18.5 30.3 0.2

W 4,239 53.1 308.9 298.4 4.0

C 424 5.3 30.9 29.8 0.4

100g 267 3.3 19.4 18.8 0.3

W 3,784 66.3 160.1 514.9 1.6

C 378 6.6 16.0 51.5 0.2

100g 243 4.3 10.3 33.1 0.1

W 3,823 51.7 196.4 462.1 0.7

C 382 5.2 19.6 46.2 0.1

100g 239 3.2 12.3 28.9 0.0

W 4,575 52.1 192.7 658.1 3.0

C 458 5.2 19.3 65.8 0.3

100g 377 4.3 15.9 54.3 0.2

W 1,837 20.6 89.0 240.9 0.2

C 230 2.6 11.1 30.1 0.0

100g 205 2.3 9.9 26.8 0.0

2026年 5月1日～31日（春メニュー）　栄養成分一覧表

2026/4/23

ケーキ名
熱量
kcal

たんぱく質

g
脂質

g
炭水化物

g

食塩
相当量

ｇ

レ
ギ
ュ

ラ
ー

季節のフルーツタルト ～春バージョン～

ブルターニュ産 “ル ガール”クリームチーズのタルト

コーヒー風味のチョコレートタルト

イチゴのタルト

赤いフルーツのタルト

～タルトティアラ～ 特選 宮崎県産 マンゴーのタルト

季
　
　
　
　
　
　
節

テ
ィ

ア
ラ

～タルトティアラ～ 特選 クラウンメロンのタルト

母
の
日

イチゴとベリーのティラミス

イチゴとリュバーブのタルト

イ
チ
ゴ

静岡県産 “桃薫”のタルト

静岡県産 “きらぴ香”のタルト

イチゴとレアチーズのタルト

愛媛県産 “河内晩柑”のタルト

ブ
ド
ウ

2色のブドウのタルト

柑
橘

5種の柑橘のタルト

ウィークエンド・シトロンのタルト
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　　　　　 ・栄養成分は計算値にて記載しております。（一部、検査機関で分析した値の商品もございます）

・ひとつひとつ手づくりしているため、また入荷フルーツの状態により数値は変わってまいります。

          　（目安としての参考値になりますこと、ご了承ください）

                 ・商品の改良･規格変更等に伴い、予告なく数値を変更する場合がございます。

※各ケーキの販売期間につきましては、メニューページにてご確認くださいませ。

           更新日：

W 1,760 16.7 126.9 137.6 0.8

C - - - - -

100g 240 2.3 17.3 18.7 0.1

Ｗ 5,239 59.9 356.4 447.9 2.8

C 524 6.0 35.6 44.8 0.3

100g 332 3.8 22.6 28.4 0.2

W 5,476 67.5 343.3 529.0 2.2

C 608 7.5 38.1 58.8 0.2

100g 292 3.6 18.3 28.2 0.1

W 5,728 67.9 406.1 450.3 5.6

C 573 6.8 40.6 45.0 0.6

100g 363 4.3 25.7 28.5 0.4

W 3,958 64.6 243.9 376.2 3.3

C 396 6.5 24.4 37.6 0.3

100g 245 4.0 15.1 23.3 0.2

W 4,534 44.1 129.8 797.4 2.0

C 453 4.4 13.0 79.7 0.2

100g 264 2.6 7.5 46.4 0.1

W 3,625 55.4 205.8 387.7 3.0

C 363 5.5 20.6 38.8 0.3

100g 216 3.3 12.3 23.1 0.2

W 3,625 55.4 205.8 387.7 3.0

C 363 5.5 20.6 38.8 0.3

100g 216 3.3 12.3 23.1 0.2

W 3,625 54.1 202.1 382.0 2.9

C 363 5.4 20.2 38.2 0.3

100g 246 3.7 13.7 26.0 0.2

W 3,790 53.7 224.7 369.0 3.0

C 379 5.4 22.5 36.9 0.3

100g 245 3.5 14.5 23.9 0.2

W 3,366 57.6 209.1 313.5 3.3

C 337 5.8 20.9 31.4 0.3

100g 222 3.8 13.8 20.7 0.2

W 4,061 74.2 273.0 326.7 2.5

C 406 7.4 27.3 32.7 0.3

100g 257 4.7 17.3 20.7 0.2

W 3,615 52.3 194.9 399.5 2.5

C 362 5.2 19.5 39.9 0.3

100g 171 2.5 9.2 18.9 0.1

W 3,113 38.2 169.6 319.5 2.4

C 311 3.8 17.0 31.9 0.2

100g 241 3.0 13.1 24.7 0.2

W 4,053 58.3 273.2 340.3 1.2

C 507 7.3 34.2 42.5 0.2

100g 458 6.6 30.9 38.5 0.1

W 3,431 50.3 174.6 414.5 3.3

C 343 5.0 17.5 41.5 0.3

100g 232 3.4 11.8 28.0 0.2

W 3,472 65.5 171.6 416.5 1.0

C 386 7.3 19.1 46.3 0.1

100g 223 4.2 11.0 26.7 0.1

2026年 5月1日～31日（春メニュー）　栄養成分一覧表

2026/4/23

ケーキ名
熱量
kcal

脂質
g

炭水化物
g

食塩
相当量

ｇ

季
　
　
　
　
　
節

バ
ナ
ナ

バナナのショートケーキタルト ～コーヒー風味～ (17cm)

朝顔型 極撰バナナのティラミス

杏とバナナのベイクドチーズタルト

たんぱく質

g

マ
ン
ゴ
ー

マンゴーとチーズムースのタルト ～カマンベール風味～

タイ産 マハチャノックマンゴーのタルト

特選 宮崎県産 マンゴーのタルト

メ
ロ
ン

特選 静岡県袋井産 クラウンメロンのタルト

特選 熊本県産 “塩アールスメロン”のタルト

熊本県産 “レノンメロン”のタルト

結晶型 メロンと杏仁プリンのタルト

特選 熊本県産 “塩アールスメロン（レノンスター）”のタルト

茨城県産 2色のメロンとマスカルポーネカスタードのタルト

特選 静岡県袋井産 クラウンメロンとミルクムースのタルト ～
オレンジ風味～

キャンドル
ナイト

輪花型 色とりどりのフルーツのキャンドルナイトケーキ

店
舗
限
定

銀座
静岡

名古屋
クラシックショコラ

仙台
静岡
浜松

色とりどりのフルーツとカスタードプリンのタルト

銀座 千葉県 浦部農園産 “くろいちご”のタルト
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　　　　　 ・栄養成分は計算値にて記載しております。（一部、検査機関で分析した値の商品もございます）

・ひとつひとつ手づくりしているため、また入荷フルーツの状態により数値は変わってまいります。

          　（目安としての参考値になりますこと、ご了承ください）

                 ・商品の改良･規格変更等に伴い、予告なく数値を変更する場合がございます。

※各ケーキの販売期間につきましては、メニューページにてご確認くださいませ。

           更新日：

W 3,125 50.2 191.0 301.4 2.5

C 313 5.0 19.1 30.1 0.3

100g 255 4.1 15.6 24.6 0.2

W 2,164 31.2 149.2 173.3 0.7

C - - - - -

100g 403 5.8 27.8 32.3 0.1

W 3,748 54.9 224.5 377.0 3.8

C 375 5.5 22.5 37.7 0.4

100g 307 4.5 18.4 30.9 0.3

W 2,745 37.1 150.9 313.9 2.1

C 275 3.7 15.1 31.4 0.2

100g 188 2.5 10.3 21.4 0.1

W 4,879 55.3 356.9 333.7 2.6

C 488 5.5 35.7 33.4 0.3

100g 333 3.8 24.4 22.8 0.2

W 5,190 58.8 258.6 518.5 3.4

C 433 4.9 21.5 43.2 0.3

100g 333 3.8 16.6 33.3 0.2

W 2,995 45.4 179.0 297.0 2.7

C 299 4.5 17.9 29.7 0.3

100g 213 3.2 12.7 21.1 0.2

W 4,770 81.6 261.2 517.1 1.4

C 477 8.2 26.1 51.7 0.1

100g 324 5.5 17.8 35.2 0.1

W 2,970 46.3 156.0 342.0 2.4

C 297 4.6 15.6 34.2 0.2

100g 209 3.3 11.0 24.1 0.2

W 2,830 46.2 151.9 319.5 2.8

C 354 5.8 19.0 39.9 0.3

100g 233 3.8 12.5 26.3 0.2

W 4,931 54.9 343.9 404.0 3.0

C 493 5.5 34.4 40.4 0.3

100g 369 4.1 25.7 30.2 0.2

W 3,641 63.0 187.3 416.7 1.2

C 364 6.3 18.7 41.7 0.1

100g 328 5.7 16.9 37.5 0.1

W 3,315 45.1 191.6 359.1 2.3

C 332 4.5 19.2 35.9 0.2

100g 173 2.3 10.0 18.7 0.1

W 1,570 22.2 76.2 204.9 1.3

C - - - - -

100g 170 2.4 8.3 22.2 0.1

W 4,004 65.1 270.0 328.5 0.2

C 501 8.1 33.8 41.1 0.0

100g 424 6.9 28.6 34.8 0.0

W 3,644 40.9 221.9 370.8 2.5

C 456 5.1 27.7 46.4 0.3

100g 250 2.8 15.2 25.4 0.2

W 5,591 115.7 348.8 497.2 1.7

C 559 11.6 34.9 49.7 0.2

100g 343 7.1 21.4 30.5 0.1

W 4,223 56.4 214.7 525.0 0.9

C 422 5.6 21.5 52.5 0.1

100g 196 2.6 9.9 24.3 0.0

炭水化物
g

食塩
相当量

ｇ

店
　
　
舗
　
　
限
　
　
定

浜松 ブルーベリーのタルト

2026年 5月1日～31日（春メニュー）　栄養成分一覧表

2026/4/23

ケーキ名

仙台
静岡
浜松

バースデークラシックショコラ

熱量
kcal

たんぱく質

g
脂質

g

ドーム 福島県産 斎藤農園 “ゆうやけベリー”のタルト

静岡
浜松

静岡県産“紅ほっぺ”とホワイトチョコのチーズスフレタルト

ドーム 柑橘とイチゴの抹茶クリームドームのタルト ～柚子風味～

仙台 マンゴーとバナナのタルト

大阪 イチゴと練乳ムースのタルト

大阪 花かんむりのタルト ～ピスタチオと赤いフルーツ～

仙台/静岡
浜松/福岡

宮城県山元町 山元いちご農園の“にこにこベリー”とピスタチ
オカスタードのタルト

静岡 静岡県産 ニューサマーオレンジと丸子紅茶（紅富貴）のタルト

青山 レモンのショートケーキタルト

京都 京都府宇治市産 “辻喜”抹茶のスフレタルト

ソラマチ
横浜

青森県弘前市産 いわきとそら農園 “立夏ジューシー”のタルト

横浜 イチゴのバラのタルト

浜松
サワークリームとオレンジのガレットのタルト ～ローズマリー
風味～

ソラマチ 星型 色とりどりのフルーツとレモンカスタードのタルト

仙台 ニルギリ紅茶のババロア

横浜 神奈川県小田原市産 “ニューサマーオレンジ”のタルト
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　　　　　 ・栄養成分は計算値にて記載しております。（一部、検査機関で分析した値の商品もございます）

・ひとつひとつ手づくりしているため、また入荷フルーツの状態により数値は変わってまいります。

          　（目安としての参考値になりますこと、ご了承ください）

                 ・商品の改良･規格変更等に伴い、予告なく数値を変更する場合がございます。

※各ケーキの販売期間につきましては、メニューページにてご確認くださいませ。

           更新日：

W 3,199 48.7 172.0 364.0 3.0

C 320 4.9 17.2 36.4 0.3

100g 264 4.0 14.2 30.1 0.3

W 5,095 61.2 346.5 420.7 3.2

C 510 6.1 34.7 42.1 0.3

100g 280 3.4 19.1 23.2 0.2

W 3,643 43.6 254.8 289.3 2.6

C 364 4.4 25.5 28.9 0.3

100g 227 2.7 15.9 18.0 0.2

W 2,886 67.0 184.4 239.6 2.5

C 361 8.4 23.1 30.0 0.3

100g 269 6.3 17.2 22.4 0.2

2026年 5月1日～31日（春メニュー）　栄養成分一覧表

2026/4/23

ケーキ名
熱量
kcal

たんぱく質

g
脂質

g
炭水化物

g

食塩
相当量

ｇ

店
　
　
舗
　
　
限
　
　
定

静岡 静岡市産 長田の桃のタルト

京都 イチゴとレモンのタルト 〜葵彩〜

青山 特選 静岡県袋井産 クラウンメロンのショートケーキタルト

静岡 浜松市産 スタールビー（グレープフルーツ）のタルト
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